l Restaurant scolaire Le Vésinet
“\QE N U Semaine du 18/03 au 24/03

HORS D'CEUVRE
Déclinaison sans viande
PLAT CHAUD Paupiette fj‘e veau Pilons de poulet tex Merguez grillées nature Gratlr.1 de p'0|sson
forestiere mex dieppoise
Déclinaison sans viande
GARNITURES Fondue de choux verts Farfalles sauce tomate Semoule Brocolis
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Gouda Brie pointe Petit suisse aux fruits
e \ . Entremets au chocolat - 7 e
DESSERT Fruit frais BIO Mousse chocolat au lait 810 AB ) Fruit frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison
i LE CHEF

= k’ ET SON EQUIPE

Produits locaux

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ens?mble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

“* Plat contenant du porc

{.:?f/ Préparation maison

Code a saisir : 9633MQ,

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



